
PIZZAS À EMPORTER
Margherita sauce tomate san Marzano, mozzarella fi or di latte, basilico  11 €
Tonno sauce tomate san Marzano, mozzarella fi or di latte, poivrons, thon 12 €
Regina sauce tomate san Marzano, fi ordilatte, champignons, jambon 14 €
Calzone pizza souffl ée avec tomate san Marzano, mozzarella fi or di latte, jambon et jaune d’œuf 14 €
Campione sauce tomate san Marzano, fi ordilatte, lardons, œuf 14 €
Capriciosa sauce tomate san Marzano, mozzarella fi or di latte, champignons, artichaut, jambon, olives 15 €
4 Formaggi sauce tomate san Marzano, mozzarella fi or di latte, scamorza fumée, gorgonzola, chèvre 15 €
Contadina sauce tomate san Marzano, mozzarella fi or di latte, aubergine, artichaut, champignons, poivrons 15 €
Piccante sauce tomate san Marzano, mozzarella fi or di latte, spianata piccante 15 €
Rustica sauce tomate san Marzano, mozzarella fi or di latte, jambon, spianata piccante, mortadella 15 €
Amarone sauce tomate San Marzano, fi or di latte, champignons, artichauts, poivrons, chorizo, jambon, œuf 15 €
Latte e Miele base crème, mozzarella fi or di latte, gorgonzola, oignons confîts et miel 15 €
Campana sauce tomate san Marzano, mozzarella fi or di latte, speck, scamorza fumée, champignons, roquette 15 €
Parma sauce tomate San Marzano, mozzarella fi or di latte, jambon de Parme 15 €
Nordica base crème, mozzarella fi or di latte, saumon fumé 15 €
Sorrento sauce tomate cerise, mozzarella bufala dop, pesto de basilic, huile evo 15 €
Al Tartufo base crème, crème de truffe d’été, mozzarella fi or di latte  15 €
Pugliese sauce tomate san Marzano, burrata cruda, bresaola, roquette, copeaux de parmesan et fi let d’huile d’olive  15 €
Bronte base crème, crème de pistache, mozzarella fi or di latte, mortadella, granelli de pistache 16 €
Salsiccia e Friarielli mozzarella fi or di latte, scamorza fumée, jeunes pousses de brocolis napolitains, saucisse au fenouil 16 €
Stracciatella sauce tomate san Marzano, olive taggiasche, tomates confîtes, stracciatella e anchois et câpres 16 €

Supplément ingrédient : 1,5 €
Jambon de Parme, saumon fumé, bresaola, speck, mozzarella di bufala, scamorza fumée, stracciatella, saucisses au fenouil : 3 €

Burrata des pouilles : 5 €

ANTIPASTI
Bresaola della valtellina Fines tranches de viande de bœuf séchées accompagnées de roquette et de tomates confi tes 13 €
Tagliera di Salumi Sélection de charcuteries italiennes 13 €
Antipasti della casa (convient pour 2 pers)  (charcuterie /fromages/ légumes grillé) 20 € 
Mozzarella Mozzarella di bufala Campana sur un lit de roquette et tomates cerises 10 €
Burrata des pouilles (supplément truffe 2€) Mozzarella crémeuse des Pouilles 10 €
Scamorza Grigliata Mozzarella fumée grillée avec cèpes, tomates cerises, parmesan, roquette et huile 12 €
Vitello Tonnato Fines tranches de veau froides nappées de sauce au thon, anchois et câpres 15 €
Antipasto di mare (1 ou 2 pers) 12/20 €
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PASTE à emporter
Spaghetti alla carbonara 10 €
Penne alla Norma sauce tomate avec aubergines et ricotta sèche 14 €
Paccheri ai Porcini sauce crème avec cèpes et copeaux de parmesan 14 €
Paccheri allo Scoglio sauce avec palourdes, moules, calamars, gambas et tomates cerises 18 €
Spaghetti alle Vongole sauce avec palourdes fraîches, ail 16 €
Trofi e al Tartufo sauce avec truffe noire d’été, viande hachée de bœuf et copeaux de parmesan 15 €
Gnocchi alla Genovese pesto de basilic, tomates séchées et stracciatella 15 €
Paccheri all’Astice sauce tomate, bisque et homard entier (350 gr env) 27 €
Risotto agli Scampi sauce safran avec queues de gambas et courgettes 19 €

PASTE FRESCHE FARCITE (farcies) à emporter
Raviolone con ricotta e spinaci gros raviolis farcis avec ricotta, épinards et sauce tomate 17 €
Panciotti con melanzane gros raviolis farci avec aubergines, scamorza, pecorino et sauce tomate 16 €
Tortelli aux crustacés gros raviolis farcis avec crevettes, homard, crabe et gambas 20 €
Agnoli con tartufo Petits raviolis farcis à la truffe noire d’été et à la ricotta, 17 €
servis avec une crème aux truffes noires d’été et aux cèpes

CARNE à emporter
Scaloppina alla Milanese  escalope de veau panée 16 €
Saltimbocca alla Romana  escalope de veau, jambon de Parme, crème, sauge 18 €
Scaloppina alla Parmigiana  escalope de veau, sauce tomate, aubergine, parmesan 18 €
Quasi de veau ai Porcini  pavé de veau avec sa sauce aux cèpes 26 €
Tagliata di Manzo émincé de fi let de bœuf sur son lit de roquette, copeaux de parmesan, huile d’olive 28 €
Filetto Rossini château fi let avec sa sauce foie gras sur pain toasté 30 €
Filetto al Gorgonzola château fi let avec sa sauce au gorgonzola 30 €

PESCE à emporter
Frittura di calamari friture de calamars et gambas 24 €
Calamari alla Griglia 24 €
Filetto di Branzino alla plancia bar grillé, oignons, câpres, olives 19 €
Polpo alla Siciliana poulpe sauce tomate , olive, câpres  27 €
Polpo alla Griglia poulpe grillé sur son lit de stracciatella 27 €

Toutes nos viandes et poissons sont servis avec l’accompagnement de votre choix : 
légumes, écrasé de pommes de terre maison, salade, pâtes ou frites.

Supplément garniture: 3€

DESSERTS
Tiramisù della casa 6 €
Panna Cotta avec son coulis de fruits rouges ou pistache 5 €
Torta al limone meringata Tarte citron* 5 €
Torta al cioccolate con crema inglese* 5 €
Gâteau chocolat, crème anglaise
Babà al rum* 6 €
Cannolo siciliano* 6 €Découvrez notre 

carte complète

Tiramisù della casa 6 €
Panna Cotta avec son coulis de fruits rouges ou pistache 5 €
Torta al limone meringata Tarte citron* 5 €
Torta al cioccolate con crema inglese* 5 €
Gâteau chocolat, crème anglaise
Babà al rum* 6 €
Cannolo siciliano* 6 €

Prix nets en euros - Taxes et service compris - Ne pas jeter sur la voie publique
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